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GENUSSWERK
EIFEL Klein, fein, regional: Uschi und Wolfgang Wagner haben nahe der 

luxemburgischen Grenze in Rheinland-Pfalz das Boutiquehotel „Genuss-

werk Eifel“ in Körperich eröffnet. Ein zauberhafter Ort der Ruhe und herz-

lichen Gastfreundschaft in modernem Design aus Sichtbeton, Glas und edlen 

Stoffen. Zehn lichtdurchflutete Suiten warten auf die Gäste. Die Familie 

Wagner bewirtschaftet zudem das Hofgut Sachsen-Wagner mit Bioland-

wirtschaft, Hofladen und einer eigenen Jagd. Entsprechend kommen im 

Restaurant die eigenen Produkte auf den Tisch. Uschi Wagner bietet Koch-

kurse an, bei denen sie mit ihren Gästen ein 3-Gänge-Menü kreiert.

INFOS 1 Ü/HP im DZ ab 110 Euro p. P., Kochkurs 99 Euro – die nächsten  

Termine: 5. und 12. Februar 2022 ab 14 Uhr, genusswerk-eifel.de

THE HEARTS HOTEL
HARZ Wintersport oder romantische Spaziergänge im Schnee machen – 

und das in Norddeutschland? Aber sicher! Idealer Ausgangspunkt dafür ist 

das auf 622 Metern Höhe gelegene „The Hearts Hotel“ in Braunlage. Es bietet 

einen direkten und privaten Zugang zum Nationalpark Harz. Dort warten 

viele Möglichkeiten zum Schneeschuhwandern auf die Gäste. Wer Lang-

laufen möchte, findet auf dem 500 Kilometer langen Loipennetz viel Ab-

wechslung. Bei der Einrichtung des Hotels war Upcycling das Motto. Es 

wurde bewusst auf recycelte Möbel Wert gelegt. In der offenen Küche können 

die Gäste dem kreativen Kochteam über die Schulter schauen. Verwendet 

werden überwiegend saisonale Produkte aus der Region.

INFOS 1 Ü im DZ ab 79 Euro p. P., Frühstück 14,50 Euro, theheartshotel.com

1 WEITLÄUFIG Die 65 Zimmer und Suiten des 

Hotels sind auf vier Häuser verteilt. Jedes hat einen 

eigenen Stil – von der historischen Villa bis zum  

modernen Badehaus 2 REGIONAL Sauniert wird 

beim klassischen Harzer Latschenkieferaufguss 

1 SCHÖNE SYMBIOSE Die moderne Architektur des 

Boutiquehotels verbindet sich bestens mit der Landschaft 

2 FEST FÜR GENIESSER Im Restaurant werden die 

 Gäste beispielsweise mit Carpaccio vom Weiderind und 

Safran-Risotto mit Salbei verwöhnt
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